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(H)EERLIJK ETEN

BLADER NAAR UW
EAVORIETE
SPECIALITEIT

EN KIES DE GERECHTEN DIE HET BESTE BIJ U PAST!

Kunt u echt niet kiezen? | Laat u verrassen!
Kies dan voor Mike & Michael's verrassingsmenu!
3 Gangen | 4 Gangen | 5 Gangen
42,50 47,50 53,50
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SLAGER oo Lo

AMBACHTELLX VLEES

Runder carpaccio (H)eerlijk eten 13.5 21.5
ml)ungvsm'dcn rundvlees | Zongedroogde tomaatjes |

Pittenmix | Grana Padano | Rucola |

Keuze uit truffel of basilicum dressing

Vitello Tonato 14
Kalfsvlees | Tonijnmayonaise | Kapper appel | Verse tonijn

mlberico-varken Duroc 14
Green Egg | Winterse salade | Rucola | Gebakken

Paddenstoelen | Tomaat | Komkommer | Pittenmix |
Spinazie | lJslands vulkaanzout

Aerlander steak 27.5
Boter zacht 200 gram | Seizoengroente | Saus naar keuze
Lady steak 23.5
Boter zacht 160 gram | Seizoengroente | Saus naar keuze
Rib eye steak 27.5
Smaakvol 200 gram | Seizoengroente |
Saus naar keuze | Green Egg
Mike’s Burger 18
Rundvlees | Mesclun | Tomaat | Komkommer
Bacon | BBQ-saus | Kaas | Green Egg
Dry aged Cote de boeuf (2 personen) 23.75
Overheerlijk mals en van de Green Egg | P.P
Seizoensgroente | 500 gram | (zie foto)
Stoofpotje 18
Hachee | Ingrediénten op basis van het seizoen
Rode kool | Aardappelpuree
Varkenshaas 27.5
Varkenshaas | Gebakken paddenstoelen | Seizoengroente |
Onze zeer smaakvolle rundvlees komt uit het Groene Hart. ©@m precies te zijn uit de Saus naar keuze
Aerlanden; Aarlanderveen, Ter Aar en Korteraar.
Bijgerechten Keuze saus (prijs is indien extra)
Een zestal veehouders in het Groene Hart, omgeving Aarlanderveen, werkt al Pritioks Hiet 00 ‘P > 00
. . . ustiexke ine c, epersaus “.
d‘arn(:;ng :amen ot:; Prac';tigfe VIee'h :Ieren Fialken on te l;:“d::' I:e ;xere: S Country style friet met cheddar en bacon 5.65 Ruldv wijnsaus 2.00
G A A .van echtio TRE. oadbont, Zwartbont Paddenstoelen in kruidenboter 4.50 Chimichurri 3.00
en MRIJ, naast invloeden van andere echte vleesrassen. Winterse salade 4.50 Kruidenboter 2.50
' Verse seizoengroente 4.50 Gekarameliseerde uiensaus 2.25
Het welzijnivan de dieren staat voorop; de dieren leven in kuddeverband, zijn buiten Dragonsaus 2.00
als het kan (maart tot en met oktober als het weer het toelaat) en hebben volop

ruimte en volop gras. De kalfjes blijven bij de moeders en ieder dier krijgt goede

verzorging. i Al onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met friet, groente en saus naar
keuze zonder meerprijs




Poeliersbedrijf Wil de Wit bestaat al ruim 40 jaar en levert aan
eea‘mot aantal poelierswinkels, marktpoeliers en slagers en

p OEliER zij uti'e te zeggen dat ze de moonste handel van Nederlnnd

ogen vertellen dat ons gevogelte niet alleen
maar zelfs uit onze eigen straat komt!

KIP WILD GEVOGELTE

mGerookte kip salade 10
Gerookte kip | Kerrie | Griekse yoghurt | Ananas

Geserveerd met toast

m Risotto’tje 1
Paddenstoelen | Room | Kaas | Bosui | Parelhoen

Saté pannetje 18
Malse kippendijen | Satésaus | Kroepoek |
Huisgemaakte atjar | Frisse salade

19,5

N

m Kunt u geen keuze maken?

Proeverij van voorgerechten 1 pers. 15

Een selectie van onze heerlijke voorgerechten die wij 2 Pers. 27,5

voor u kiezen zodat u dat niet hoeft te doen!
Bijgerechten Keuze saus (prijs is indien extra)
Rustieke friet 4,00 Pepersaus 2.00
Country style friet met cheddar en bacon 5.65 Rode wijnsaus 2.00
Paddenstoelen in kruidenboter 4.50 Chimichurri 3.00
Winterse salade 4.50 Kruidenboter 2.50
Verse seizoengroente 4.50 Gekarameliseerde uiensaus 2.25

Dragonsaus 2.00

Al onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met friet, groente en saus naar
keuze zonder meerprijs




Onze vis komt vers van Schmidt Zeevis.
Schmidt is al meer dan 100 jaar een leverancier van

topkwaliteit verse vis aan de horeca. ; '
Zodra het vers bij ons binnénkant gaat onze keuken / : v s B o R\ m m

er gelijk mee aan'de slag. Zo maken wij er a VIS SCHAAL EN SCHELPDIER -
bijvoorbeeld gravad lax van, portioneren wij het of . ’

gaan wij aan de slag met het gerecht 'vis van de dag'. _
Zo doen wij er alles aan om u de kwaliteit te geven die ZEEVIS
NN
. \ .
W verdient! { Huisgemaakte gravad lax 13.5
ROTTERDAM .
| Gravad lax | Bietentartaar | Dille | Jeneverbes |
Sla melange | Citroen
Visplankje 14.5
Gravad lax | Hollandse garnalen | Makreel | Appelbollen |
Salade | Cocktailsaus
Tompoes van avocado en vis 14.5

Avocado | Korstdeeg | Granaatappelpitjes
Hollandse Garnalen | Sesamzaadjes

m Gamba pannetje 13.5
Gebakken gamba's in Schotse whisky | Groene kruiden |

Broodje | Kaas | Room

Vis van de dag Dag
Wij hebben vandaag twee soorten verse vangst voor u! Prijs
Onze medewerkers vertellen het u graag!

Bijgerechten Keuze saus (prijs is indien extra)

Rustieke friet 4,00 Pepersaus 2.00

Country style friet met cheddar en bacon 5.65 Rode wijnsaus 2.00

Paddenstoelen in kruidenboter 4.50 Chimichurri 3.00

Winterse salade 4.50 Kruidenboter 2.50

Verse seizoengroente 4.50 Gekarameliseerde uiensaus 2.25
Dragonsaus 2.00

Al onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met friet, groente en saus naar
keuze zonder meerprijs




GROENTE
BOER

.o —
GROENTE, SOEPEN EN VEGATARISCH
m Bietencarpaccio 11
Rode biet | Waterkers | Pittenmix | Hang-op |

Rucola | Zongedroogde tomaten

Tompoes van avocado 10
Avocado | Korstdeeg | Granaatappelpitjes |
Sesamzaad | Cress

mBiet wellington 18.5
Rode biet | Paddenstoelen | Room | Ei | Korstdeeg

Geitenkaas

Gevulde portobello 17.5

Gegratineerde portobello | Paprika | Rode ui

Roombrie | Taugé | Room
Bijgerechten Keuze saus (prijs is indien extra)
Rustieke friet 4,00 Pepersaus 2.00
Country style friet met cheddar en bacon 5.65 Rode wijnsaus 2.00
Paddenstoelen in kruidenboter 4.50 Chimichurri 3.00
Winterse salade 4.50 Kruidenboter 2.50
Verse seizoengroente 4.50 Gekarameliseerde uiensaus 2.25

Dragonsaus 2.00

Al onze hoofdgerechten worden standaard geserveerd met friet, groente en saus naar

keuze zonder meerprijs

e
Iz%ATISSERIE

MDame Blanche
Vanille ijs | Slagroom | Chocoladesaus

Zwarte bessen bavarois
Huisgemaakte bavarois | Yoghurtijs

Hangop met stroopwafel
Yoghurt | Slagroom | karamel | Stroopwafel

Créme brilée

Sinaasappel | Rietsuiker | Sinaasappelijs

m Kaasplankje
7 soorten lokale kazen | Noten-vijgen brood | Appelstroop |

Fruitcompote | Druiven | Vijgen
Te combineren met een heerlijke 10 jarige port!

Pastel de nata
Bladerdeeg | Banketbakkersroom | Vanille | Kaneel |
Amarene-kers ijs

Michael’s lava cakeje

Chocolade | Vanille ijs

m Kunt u geen keuze maken?

Proeverij van desserts 12.5
Een selectie van onze heerlijke desserts die wij
voor u kiezen zodat u dat niet hoeft te doen!
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